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Castillo de Maluenda - Blanco Seleccion.

Variedades: Elaborado con uvas 100% Macabeo procedentes
de nuestros vifedos.

Areas de Produccién: Procede de vifiedos enclavados en la
Denominacién de Origen “Calatayud”, situados a una altitud
media de 800 metros, localizandose principalmente en los
términos municipales de: Acered y Alarba.

Vinificaciéon: Las uvas son seleccionadas en campo. La
vendimia se realiz6 a mano en el momento Optimo de
maduracién de cada parcela durante la primera quincena de
Octubre.

La uva es estrujada y se realiza una maceracion en frio durante
6 horas. Tras el desfangado de 24 horas, el mosto se pone en
fermentacion a una temperatura de 15 °C en depoésitos de acero
inoxidable.

Caracteristicas Organolépticas: Color amarillo dorado con
ribete verdoso. Aromas citricos y afrutados a platano y manzana
verde, caracteristicos de la variedad. Fresco y sabroso, un poco
abocado y con buen final de boca.

Presentacion: Botella Bordelesa Elite Blanca de 0,75 L. En
cajas de 12 unidades.

Gastronomia: Apto para una gran gama de posibilidades
culinarias, puede acompafar dignamente entremeses frios y
calientes, arroces, pastas y pescados.

Servicio: Sirvase frio.

Datos Analiticos:

Grado Alcohdlico: 13,0% Vol.
Sulfuroso libre: 30 mg/I

Acidez Volatil: 0,14 g/l en acido acético
Sulfuroso Total: 75 mg/l

Acidez total: 5,55 g/l en acido tartarico
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