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BODEGAS
Y VINEDOS

DEL JALON CASTILLO D
MALUENDA

Castillo de Maluenda - Rosado Seleccion.

Variedades: Elaborado con uvas 100% Garnacha procedentes
de nuestros vifiedos.

Areas de Produccién: Procede de vifiedos enclavados en la
Denominacién de Origen “Calatayud”, situados a una altitud
media de 800 metros, localizandose principalmente en los
términos municipales de: Morata de Jiloca y Alarba.

Vinificaciéon: Las uvas son seleccionadas en campo. La
vendimia se realiz6 a mano en el momento Optimo de
maduracién de cada parcela durante la primera quincena de
Octubre.

Tras ser estrujada y realizado el encubado, se procede al
sangrado de los mostos, desmangado y fermentacion alcohdlica
a temperatura controlada de 15°C en depositos de acero
inoxidable.

Caracteristicas Organolépticas: Color rosa frambuesa de alta
intensidad. Aroma que combina notas florales y frutales: moras y
frambuesas con lirios, caracteristicos de la variedad. Carnoso en
boca, fresco y con muy buen recuerdo.

Presentacion: Botella Bordelesa Elite Blanca de 0,75 L. En
cajas de 12 unidades.

Gastronomia: Apto para una gran gama de posibilidades
culinarias, puede acompafar dignamente entrantes, arroces,
pastas y carnes de poca elaboracion.
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Servicio: Sirvase frio.
MALUENDA
Premios:
Castillo de Maluenda Rosado Joven 1997: Medalla de Oro.
Radio Turismo 1998. L

Vifia Alarba Rosado 2004, The Wine Advocate 89 puntos

Datos Analiticos:

Grado Alcohdlico: 13,5% Vol.
Sulfuroso libre: 29 mg/I

Acidez Volatil: 0,20 g/l en acido acético
Sulfuroso Total: 74 mg/l

Acidez total: 6,67 g/l en acido tartarico
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