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BODEGAS
Y VINEDOS

DEL JALON CASTILLO D
MALUENDA

Castillo de Maluenda - Garnacha Vidas
Viejas.

Variedades: Elaborado con uvas Garnacha Tinta 100%, de nuestros % =
vinedos de mas de 60 afos, con producciones inferiores a 2.500
Kg./Ha.,poda en vaso, a marco real de 2,5 X 2,5 m.

Areas de Produccioén: En la Denominacién de Origen “Calatayud”, a
una altitud comprendida entre los 680-1050 metros, en los términos
municipales de: Acered, Alarba, y Castejon de Alarba. Las parcelas,
situadas en laderas, poseen suelos de pizarras y cuarcitas, que
proporcionan un acusado caracter de terrufio, con notas minerales muy
acentuadas.

Vinificacion: Las uvas son preseleccionadas en campo. La vendimia se
realiza a mano, en el momento 6ptimo de maduraciéon de cada parcela,
durante la segunda semana de Octubre. La uva, pasa por la mesa de
seleccién, es estrujada y tras una maceracion en frio se pone en
fermentacion con los orujos, hasta su final, durante 14 dias a una
temperatura de 22 - 24°C en depdsitos de acero inoxidable. La
fermentacion malolactica se realiza en depdsitos subterraneos que
garantizan la 6ptima conservacion de la temperatura. Permanece en
barrica de roble francés durante 2 meses antes de ser embotellado.

Caracteristicas Organolépticas: Color rojo cereza-violaceo de capa
alta. Intenso en nariz y afrutado. Frutas del bosque, cacao, chocolateria.
Complejo con recuerdos especiados y notas minerales. En boca,
carnoso, tanico, suave pero con cuerpo y un final largo muy agradable.

Presentacion: Botella Bordelesa Elite Verde anti-U.V.A. de 0,75 L. En
cajas de 6 y 12 unidades.

Gastronomia: Apto para una gran gama de posibilidades culinarias,
acompafara guisos, estofados y carnes a la brasa.

Servicio: Sirvase a temperatura 18 °C.

Premios:
C.M. Vinas Viejas 1999: Medalla de Plata. | S.I.V. de Madrid 2000. CATNTATLD
C.M. Vihas Viejas 2000: Premio al Buen vino de la Academia ke o
Aragonesa de Gastronomia. ¢
C.M. Vifas Viejas 2000: Zarcillo de Plata 2001.

C.M. Vinas Viejas 2002: Oorkonde Amsterdam 2003.

C.M. Vifas Viejas 2002: Seal Approval. Int. Wine Challenge 2004.
Vina Alarba Old Vines 2001, The Wine Advocate 89 puntos.

Vina Alarba Old Vines 2003, The Wine Advocate 88 puntos.

Vina Alarba Old Vines 2004, The Wine Advocate 90 puntos.

C.M. Vinas Viejas 2004: Medalla de Oro. IBERWINE 05 Madrid.
Vina Alarba Old Vines 2007, Internacional Wine Cellar 87 puntos.

Datos Analiticos:

Grado Alcohélico: 14,0% Vol.
Sulfuroso libre: 30 mg/l

Acidez Volatil: 0,35 g/l en acido acético
Sulfuroso Total: 56 mg/l

Acidez total: 6,38 g/l en acido tartarico
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