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Castillo de Maluenda - crianza.

Variedades: Elaborado con uvas Tempranillo 60%, produccion media
5.000 Kg./Ha., Garnacha 30%, produccion media 3.000 Kg./Ha. y
Cabernet 10% produccién media 5.000 Kg./Ha, procedentes de
nuestros vifiedos.

Areas de Produccion: Procedente de nuestros vifiedos situados en la
Denominacion de Origen “Calatayud”, a una altitud media de 850
metros, localizdndose principalmente en los términos municipales de:
Acered, Morata de Jiloca, Paracuellos de Jiloca, Monton y Velilla de
Jiloca.

Vinificacion: Las uvas son seleccionadas en campo.

La vendimia se realiz6 a mano y en el momento 6ptimo de maduracion
de cada parcela, durante la Ultima semana de Septiembre las
variedades Tempranillo y Cabernet; la Garnacha primera y segunda
semana de Octubre.

Las variedades se elaboran por separado. Una vez finalizada la
fermentacion malolactica, se procedié a su coupage.

La uva tras ser estrujada, se encuba en depositos de acero inoxidable
donde fermenta durante un periodo de 14 dias a temperatura de 28°C.
Tras la fermentacion malolactica, el vino permanece en barrica de roble
americano y en botella, afindndose, durante un minimo de 24 meses
antes de ser comercializado.

Caracteristicas Organolépticas: Rojo rubi, con tonos violaceos y
matices teja. Aroma que combina toques de regaliz, fruta rojas, pasas,
especias, con vainillas y torrefactos. En boca se muestra estructurado,
rico en matices. Posee recuerdos de bayas maduras y regaliz,
entrelazados con tonos de su equilibrada crianza en barrica.

Presentacion: Botella Bordelesa Elite Verde anti-U.V.A. de 0,75 L. En
cajas de 6 y 12 unidades.

Gastronomia: Acompafara guisos, carnes elaboradas y carnes a la
brasa.

Servicio: Sirvase a temperatura 16 — 18 °C.

Premios:

Marqués de Aragdn Crianza 1991: Commendation. International Wine
Challenge 1994.

Monasterio de Piedra Crianza 1993: Medalla de Bronce. The Sunday
Times Wine Club 1997.

Castillo de Maluenda Crianza 1996: Zarcillo de Plata 1998.

Datos Analiticos:

Grado Alcohdlico: 14% Vol.

Sulfuroso libre: 35 mg/I

Acidez Volatil: 0,52 g/l en acido acético
Sulfuroso total: 75 mg/l

Acidez total: 6,68 g/l en acido tartarico
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