Sabado 11 de julio de 2009

Mancuso 2005
Vifiedos del Mancuso
(Vino de la Tierra de
Valdejalén).
Variedades: gamacha
vieja de la zona del

- Jarque.
Notas de cata: frutas
Negras con Cacaos y
torrefactos. Muy
goloso y de largo
posgusto.
Precio: 39 euros,
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Aguiton 2008
Bodegas Alto
Moncayo (D. 0.
Campo de Borja).
Variedades: 100%
garnacha vieja de
laderas del Moncayo.
Notas de cata: muy
intenso en aromas de
fruta en configuray
tostados. Amplio,
€armoso y complejo.
Precio: 105 euros.

La lista de Robert Parker puntuando los vinos espaiioles no
ha sido muy benévola con las bodegas aragonesas. Ha sido

bastante cicatero con todos los caldos espaiioles, tal vez de-
bido a una polémica sobre su independencia. J. L. SOLANILLA
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SOLO 5 VINOS DE ARAGON
ENTRE LOS MEJORES
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Alto Moncayo

2006
- Bodegas Alto
Moncayo (D. O.
Campo de Borja).
Variedades: 100%
garnacha de
monte,
Notas de cata:
hermano menor
del Aquilon.
Parecidas
caracteristicas, Pulchrum
aunque algo 20086
menos complejo.  Bioenos Enclogla
Precio:entornea (D. O. Carifiena).
30 eurgs. Variedades:
- cresplello de
v Almonacid 10034,
Notas de cata:
intenso colory
- aromas a frutas

rojas y balsamicos. |
Mucha potencia,

ole quince vinos

aragoneses figuran

este aflo en la lista

. con los mejores vi-

nos espafoles delin-

fluyente critico norteamericano

Robert Parker, publicada en sure-

vista ‘The Wine Advocate’ a par-

tir de las catas que hace con su

equipo de colaboradores. Son bas-

tantes menos vinos de los que

destacaban el afio pasado y ade-

mas las puntuaciones son mucho

mis bajas. En 2008, por ejemplo,

habia el mismo niimero de vinos,

quince, que ya puntuaban con 90
puntos.

En la lista de este aiio, los dos
aragoneses mejor valorados por
la revista del guni norteamerica-
no son el Aquilon 2006, de Bode-
gas Alto Moncayo (D. O. Campo
de Borja), y el Mancuso 2005, de
Vifiedos del Mancuso (Vino dela
Tierra de Valdejalon). Ambos al-
canzan una puntuacion de 96 so-
bre un miximo de 100. E1 Aquilon
fue el mejor valorado el afio pasa-
do, con 97 puntos. Es uno de los
vinos mis complejos que se pue-
den encontrar por estos lares, ela-
borado a partir de garnachas vie-
jas de monte de las faldas del
Moncayo. Similares hechuras tie-
ne el Mancuso, a partir de cepas
muy viejas de la zona del Jarque,
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Seguidamente, han recibido 91
puntos el Gran Viu Finca Santia-
£a 2005, de Bodegas Pablo, de Al-
monacid de la Sierra, de la que
también es endlogo Pepe Gracia,
v el Pagos del Moncayo Syrah

2007, bodegadelaD. Q. Campo.de
Borja propiedad de la familia Ai-
bar. Por ultimo, hay nueve vinos
que han recibido 90 puntos, todos
ellos con grado y mucha expre-
si6n, tal como gustan a Parker y
su equipo de colaboradores.

POLEMICA. Hay que decir que en
esta dltima lista las puntuaciones
han bajado en general para todos
los vinos espafioles. Ninguno al-
canza la puntuacién miaximay so-
Io uno ha sido calificado con 99
puntos, el Pingus 2006, un Ribera
del Duero que siempre estd entre
los preferidos por “The Wine Ad-
vocate’. Recordamos, sin ir més le-
jos, que hace dos afios cinco vinos
espanoles fueron calificados co-
mo vinos perfectos, recibiendo el
maximo de puntos posible. El afio
pasado fueron dos los que llega-
ron a los tres digitos. -
Ala hora de valorar el descen-
so de puntuaciones en estatiltima
lista de los vinos ibéricos circulan
por los foros de Internet varias
versiones, aunque la més compar-
tida es la que apunta a una pérdi-

y que firman la familia de endlo-  da de crédito del critico Jay Mi-
gos Navascués, ller, que es quien cata y puntialos
Con 94 puntos figura el herma-  vinos espafioles, Miller ha sido

no menor del Aquilon, el Alto
Moncayo, otra de las creaciones
de esta bodega en la que partici-
Ppan, entre otros grupos vinateros,
Bodegas Borsao y Jorge Ordénez.
Con 92 puntos se sittiaen el podio
un vino que hace el inquieto ent-
logo aragonés Pepe Gracia con
uvas de vidadillo o crespiello de
Almonacid, recogidas en una viia
de esta variedad en trance de ex-
tincién que compré hace unos
arios. Este vino se comercializa en
Espafia con la marca Pulchrum,
aunque en las catas de Parker ha
competido bajo la denominacién
Finca Gorys 2006. Esta etiqueta es
un homenaje al viticultor que le
vendid lavina, Nicol4s Morales, a
quien llaman en Almonacid ‘Ni-
colis el Gorys’ y a quien Gracia

-prometio dedicarle un-vino,

acusadorecientemente de falta de
ética por dejarse llevar y agasajar
en varios viajes pagados por bo-
degas de Australiay Chile. En=no
de esos viajes se puso incluso asu
disposicién un jet privado. Parker,
que siempre ha alardeado de su
independencia de criterios, guar-
dé silencio cuando ‘The Wall
Street Journal' denuncid estas
précticas, pero al final tuvo que
pedir perdén junto a su colabora-
dor.

En sectores vitivinicolas de va-
rios paises no se oculta tampoco
el descontento por el hecho de
que tres o cuatro importadores de
vinos en Estados Unidos acapa-
ran las mejores puntuaciones pa-
ra su cartera de clientes, con lo
que la independencia de Parker
estd cada vez mis en entredicho.

nacha 2007

Bodegas Pagos del Lor na 200(¢
Moncayo (D. O, Bodegas Gelbenzu
Campo de Borja). (Ribera del Queiles).

complejidad y - = - ~s

plenitud en boca,. Pagos Moncayo ran Viu Finea Gran Viu Urhezo Roserv:

Taninos sabrosos.  Syrah 2007 Santiaga 2005 Seteccion 2003

Precio: 24 euros. Bodegas Pagosdel ~ Bodegas Pablo 2006 Bodegas Solar de

i Moncayo (D. O. (D. Q. Carifiena). - Bodegas Pablo Urbezo (D. O,

Campo de Borja). Variedades: (D. 0. Carifiena). Carifiena).
Variedades: 100%  garnacha, vidadillo KCLNT 2006 Care Crianza
syrah, y carifiena, " Bodegas Care (D.O. 2005 b
Notas de ecata: Notas de cata: Carifiena). Bodegas Care (D. 0.
muy aromatico, con  aromas a fruta Muret Plata Carifiena).
frutos del bosquey  madura con toques 2008 o do i z
torrefactos del minerales. Potente, Bodegas Vinze ras 201
roble. Sedoso, largo y sabroso asu Mureri (Vino d2la Vifiedos del Jaldn -
Camosoy paso por boca, con Tierra Ribera del (D. 0. Calatayud).
equilibrado en boca.  largo posgusto. Jiloca), Guelbenzu Eso
Precio: 12 euros. Precio: 150 euros. s Moncayo

RESTAURANTE

Ampliado 'y remodelada

Especialidades en menis para
celehraclones (Zaudultenos

La Bodega de Chema

C/ Latassa, 34
Zaragoza

7 976 555 014

www.labodegadechema.com
(aparcamiento publics Pra, San Franciseo)




